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Sweet Butter Fragrance Oil
Naziv proizvoda: Mirisno ulje ,Sweet Butter”.

OlFaktivna klasifikacija: Sweet Butter Fragrance Oil pripada grupi creamy gourmand,
bakery gourmand i buttery sweet mirisa, sa toplim kremastim, mle¢no-karamelnim i
bakery karakterom. Kompozicija kombinuje note putera, hleba, ruma, vanile, mleka,
Secerai karamela, stvarajudi bogat i topao miris inspirisan sveze pecenim poslasticama
i kremastim desertima.

Opis mirisnog ulja: Kompozicija poseduje izrazen gourmand karakter sa toplim
kremastim i blago karamelizovanim nijansama. Miris ima srednji do izrazen intenzitet,
veoma dobru difuziju i dugotrajan sladak trag. Otvaranje kompozicije zasnovano je na
puteru, hlebu i rumu. Puter pruza bogatu kremastu punocu i toplinu, dok hleb donosi
bakery akord inspirisan sveze pecenim pecivima i jutarnjom pekarom. Rum doprinosi
blagoj slatko-zacinskoj dubini i aromati¢noj kompleksnosti koja obogacduje uvodne
note. U srcu kompozicije razvijaju se vanila i mleko. Vanila pruza toplu gourmand
punocu i prijatnu kremastu meko¢u, dok mleko dodatno naglasava mekanu i
barSunastu teksturu kompozicije, stvarajudi utisak toplog mlec¢nog deserta. Bazna
struktura zasnovana je na Seceru i karamelu. Secer pojacava slatki gourmand karakter
mirisa, dok karamel donosi bogatu topljenu slatko¢u sa blagim karamelizovanim
nijansama koje ostavljaju dugotrajan i prijatan trag. Dominantni akordi ove
kompozicije obuhvataju creamy butter, bakery bread, warm vanilla, melted caramel i
milky gourmand profil. Miris ostavlja topao, prijatan i intenzivho gourmand utisak.
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Primena: Sweet Butter Fragrance Oil namenjen je za izradu mirisnih sveca, voskova,
difuzera i drugih mirisnih formulacija. Posebno je pogodan za gourmand, bakery i
dessert-inspired kolekcije zahvaljuju¢i bogatom kremasto-karamelnom karakteru.
Preporucena koncentracija zavisi od vrste baze i zeljenog intenziteta mirisa, uz
obavezno prethodno testiranje kompatibilnosti i difuzije. Za maksimalno dozvoljene
koncentracije potrebno je konsultovati IFRA sertifikat.

Mirisno ulje je proizvedeno u Grasu, Francuska, i izradeno je u skladu sa evropskim
regulativama (CLP CE br. 1907/2006 i 1223/2009/CEE) i IFRA standardima.




