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Pistachio Chocolate Fragrance Oil
Naziv proizvoda: Mirisno ulje ,,Choco Pistachio”.

OlFaktivna klasiFikacija: Choco Pistachio Fragrance Oil pripada grupi gourmand nutty,
chocolate sweet i creamy oriental mirisa, sa izrazenim kremastim, orasastim i toplim
desertnim karakterom. Kompozicija kombinuje note pistaca, leSnika, meda, karamele,
cokolade, kokosa, kedra, tonka pasulja, vanile i paculija, stvarajudi bogat i luksuzan
gourmand miris inspirisan kremastim c¢okoladno-pista¢ desertima.

Opis mirisnog ulja: Kompozicija je bogata, kremasta i intenzivno gourmand, sa
izrazenim orasastim i cokoladnim nijansama. Miris poseduje srednje jak do jak
intenzitet, veoma dobru difuziju i dugotrajan topao trag. Otvaranje kompozicije
zasnovano je na pistacu, przenom lesniku i medu. Pista¢ daje kremastu orasastu
punocu sa blagim zelenim nijansama, dok przeni lesnik doprinosi toplom i bogatom
gourmand karakteru. Med unosi gustu slatkoc¢u i meku balsamic¢nu toplinu koja
zaokruzuje uvodne note. U srcu mirisa razvijaju se karamela, ¢okolada, kokos i suvi
kedar. Karamela doprinosi kremastoj i toploj desertnoj slatko¢i, dok cokolada daje
dubok i intenzivan gourmand karakter. Kokos unosi mekanu tropsku kremastost, dok
suvi kedar pruza elegantnu drvenastu strukturu koja balansira slatke note i
kompoziciji daje sofisticiraniji karakter. Bazna struktura zasnovana je na tonka pasulju,
vanili i paculiju. Tonka pasulj doprinosi toplim balsami¢nim i blago bademastim
nijansama, dok vanila daje mekanu kremastu punocu i dugotrajnu slatko¢u. Paculi
unosi zemljastu dubinu i dodatnu senzualnost koja zaokruzuje kompoziciju.
Dominantni akordi ove kompozicije obuhvataju pistachio gourmand, creamy chocolate,
caramel vanilla, toasted nuts i warm patchouli profil. Miris ostavlja bogat, topao i
izrazito gourmand trag sa elegantnom kremasto-orasastom zavrsnicom.
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Primena: Choco Pistachio Fragrance Oil namenjen je za izradu mirisnih sveéa, voskova,
difuzera, osvezivaca prostora i drugih mirisnih fFormulacija. Preporucena koncentracija
za formulacije na bazi voska najcesce se krece izmedu 7-10%, dok se za mirisne
voskove preporucuje 10-15%, u zavisnosti od Zeljenog intenziteta i vrste baze. Kod
formulacija na bazi voska preporucuje se prethodno testiranje kompatibilnosti i
performansi mirisa radi optimalne stabilnosti i difuzije. Za maksimalno dozvoljene
koncentracije potrebno je konsultovati IFRA sertifikat. Miris pokazuje veoma dobru
stabilnost i izrazen gourmand-nutty karakter.

Mirisno ulje je izradeno u skladu sa evropskim regulativama (CLP CE br. 1907/2006 i
1223/2009/CEE) i francuskim IFRA standardima.




