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Milk Chocolate Fragrance Oil
Naziv proizvoda: Mirisno ulje ,Milk Chocolate”.

OlFaktivna klasifikacija: Milk Chocolate Fragrance Oil pripada grupi gourmand
chocolate, creamy vanilla i sweet dessert mirisa, sa izrazenim ¢okoladnim, mlecno-
kremastim i toplim gourmand karakterom. Kompozicija kombinuje note Se¢era u
prahu, bele ¢okolade, cveta vanile, kakaa, dulce de leche akorda, heliotropa i ambera,
stvarajudi bogat i luksuzan desertni miris.

Opis mirisnog ulja: Kompozicija je kremasta, bogata i izrazito gourmand, sa
naglasenim mle¢no-¢okoladnim nijansama i toplom vanilastom bazom. Miris poseduje
srednji do jaci intenzitet, veoma dobru difuziju i dugotrajan sladak trag. Otvaranje
kompozicije zasnovano je na $eceru u prahu, beloj ¢okoladi i cvetu vanile. Se¢er u
prahu daje mekanu kristalnu slatko¢u, dok bela ¢okolada doprinosi bogatoj kremastoj
punodi i mlecnoj teksturi. Cvet vanile unosi neznu floralnu eleganciju i blagu egzoti¢nu
toplinu koja omeksava gourmand profil. U srcu mirisa razvijaju se kakao u prahu i dulce
de leche akord. Kakao daje autenti¢an bogat ¢okoladni karakter sa blagim gorkim
nijansama, dok dulce de leche doprinosi mle¢no-karamelastoj punodii efektu topljene
mlecne ¢okolade. Srce kompozicije deluje toplo, kremasto i veoma prijatno. Bazna
struktura zasnovana je na heliotropu, zrnu vanile i amberu. Heliotrop daje puderastu
mekocu i vanilaste nijanse koje produzavaju gourmand karakter kompozicije. Zrno
vanile doprinosi toploj aromati¢noj punodi, dok amber daje blagu smolastu dubinu i
senzualnu toplinu zavrsetku. Dominantni akordi ove kompozicije obuhvataju milk
chocolate, creamy vanilla, cocoa gourmand, caramel milk i soft amber profil. Miris
ostavlja bogat, topao i izrazito prijatan desertni trag sa efektom luksuzne mlecne
cokolade.
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Primena: Milk Chocolate Fragrance Oil namenjen je za izradu mirisnih sveca, voskova,
difuzera i drugih mirisnih formulacija. Preporucena koncentracija za mirisne svece
najcesce se krec¢e izmedu 7-10%, dok se za mirisne voskove preporucuje 10-15%, u
zavisnosti od Zeljenog intenziteta i vrste baze. Kod formulacija na bazi voska
preporucuje se dodavanje mirisa u te¢nu bazu prema preporuci proizvodaca voska radi
optimalne disperzije i stabilnosti. Za maksimalno dozvoljene koncentracije potrebno
je konsultovati IFRA sertifikat. Miris pokazuje veoma dobru stabilnost i izrazen
gourmand-chocolate karakter.

Mirisno ulje je izradeno u skladu sa evropskim regulativama (CLP CE br. 1907/2006 i
1223/2009/CEE) i francuskim IFRA standardima.




